
SCB 仙川ランチメニュー　平日 平日

春限定Spring

recommendation

春限定Spring

recommendation

¥2,100[¥2,310]

¥1,900[¥2,090]

Lunch menu

[¥1,540]

[¥1,848]
[¥2,398]

すべてのメニューに
サラダ・スープ・ドリンクバー がつきます

［価格は税抜き、［］内は税込み表記］

Salad Soup

and and

s a l v a t o r e  c u o m o  &  B A R
S E N G A W A

1Plate ワ ン プ レ ート

¥1,400本日のワンプレートランチ
Today’s One Plate Lunch

Weekday
Lunch Time
11:00 - 15:00
［L.O. 14:30］

Dessert

デザート
+¥200[¥220] 

Free refills
drink¥1,300[ ][¥1,430]Chef's recommendationシェフ の お す す め

Pizza

詳しくはスタッフへお尋ねください

150g ¥1,680
200g ¥2,180

牛ステーキのワンプレートランチ
Beef Steak One Plate Lunch

※画像は「本日のワンプレートランチ」のイメージです

ピッツァ

Pasta パ ス タ

[¥1,870]

+¥400[¥440]ピッツァのサイズアップ +¥400[¥440]

+¥150[¥165]パスタ大盛り +¥150[¥165]

※ ピッツァはハーフ&ハーフができます

詳しくは
スタッフへ

お尋ねください

本日のピッツァ
Today’s Pizza

本日のパスタ
Today’s Pasta

※画像はイメージです

マルゲリータ
トマトソース・バジル・粉チーズ・モッツァレラ

Margherita

¥1,500[¥1,650]

4種のチーズのピッツァ～はちみつ付き～
ゴルゴンゾーラ・エダム・サムソー・モッツァレラ
粉チーズ・ハチミツ・クリーム

Quattro Formaggi

¥1,700[¥1,870]

マリナーラ No.1
トマト・チェリートマト・ミディトマトドライトマト
オレガノ・バジル・ニンニク

Marinara No.1

¥1,500[¥1,650]モッツァレラ無

ディアボラ
チキン・サラミ・オレガノ・ニンニク・唐辛子
ローズマリー・モッツァレラ・粉チーズ

Diavola

¥1,700[¥1,870]

プロシュート&ルッコラ
トマト・生ハム・ルーコラ・チェリートマト・オレガノ
モッツァレラ・グラナパダーノ

Prosciutto e Rucola

¥1,900[¥2,090]

4種チーズのクリームニョッキ
"ニョッキ フォルマッジ"

Cream Gnocchi with 4 Kinds of Cheese

¥1,500[¥1,650]

ボローニャ風スパゲッティ
Spaghetti with Meat Sauce

¥1,700

生ハムとベーコンのカルボナーラ

Spaghetti Carbonara with
Prosciutto and Bacon

¥1,700[¥1,870]

至高のマルゲリータ
トマト・バジル・プレミアムモッツァレラ・粉チーズ

Margherita Special

¥2,100[¥2,310]

¥1,900[¥2,090]

D.O.C. ～ドック～
チェリートマト・バジル・モッツァレラ・粉チーズ

Denominazione Di Origine Controllata

¥2,100[¥2,310]

¥1,900[¥2,090]
揚げなすのペンネアラビアータ

Classic Penne in Arrabiata Sauce
with Fried Eggplants

¥1,500[¥1,650]

生ハムとアスパラのビスマルク
生ハム・アスパラガス・マッシュルーム・アンチョビ
クリーム・半熟卵・黒胡椒・グラナパダーノ
モッツァレッラ

Bismarck

菜の花・アスパラガス・グリーンピース・芽キャベツ・ズッキーニ・アンチョビ・モルタデッラ
ピスタチオ・モッツァレッラ(ストラッチャテッラ)
クリーム・粉チーズ

モルタデッラと春野菜のプリマヴェーラ
～とろとろチーズのストラッチャテッラ～

Primavera

フレッシュトマトのポモドーロフレスコ
～とろとろチーズのストラッチャテッラ～

Spaghetti with Fresh Tomato Sauce
and Stracciatella

ハマグリと春野菜、白身魚の
ペペロンチーノ

Spaghetti Peperoncino with Clam,
Vegetables and White Fish


