
Tomato Sauce, Basi l ,  Grana Padano, Giovanni’s Mozzarella

Pepe Nero, Ricotta Cheese, Ricotta Salata, Mozzarella Cheese, Bechamel Sauce

トマトソース、バジル、グラナパダーノ、ジョバンニのモッツァレラチーズ

ペペネロチーズ、リコッタチーズ、リコッタサラータチーズ、モッツァレラチーズ、ベシャメルソース

ミニトマト、バジル、水牛のモッツァレラチーズ、グラナパダーノ

トマトソース、バジル、グラナパダーノ、水牛のモッツァレラチーズ

トマトソース、バジル、グラナパダーノ、燻製のモッツァレラチーズ

バジル、グラナパダーノ、モッツァレラチーズ

ミニトマト、バジル、グラナパダーノ、モッツァレラチーズ

黄色トマトソース、ミニトマト、バジル、グラナパダーノ、モッツァレラチーズ

トマトソース、モッツァレラチーズ、バジル、生ハム、グラナパダーノ

トマトソース、バジル、モッツァレラチーズ、アンチョビ、グラナパダーノ

トマトソース、マッシュルーム、オリーブ、カルチョフィ、モッツァレラチーズ、グラナパダーノ、プロシュートコット

トマトソース、バジル、モッツァレラチーズ、アンチョビ、ケッパー、にんにく、オレガノ、ミニトマト、グラナパダーノ

トマトソース、辛いサラミ、バジル、グラナパダーノ、モッツァレラチーズ

トマトソース、サルシッチャ、キノコMIX、バジル、モッツァレラチーズ、グラナパダーノ

Cherry Tomato, Basi l ,  Buffalo Mozzarella, Grana Padano

Tomato Sauce, Basi l ,  Grana Padano, Buffalo Mozzarella

Tomato Sauce, Basi l ,  Grana Padano, Smoked Mozzarella

Basi l ,  Grana Padano, Mozzarella

Cherry Tomato, Basi l ,  Grana Padano, Mozzarella

Yellow Tomato Sauce, Cherry Tomato, Basi l ,  Grana Padano, Mozzarella

Tomato Sauce, Mozzarella, Basi l ,  Prosciutto Crudo, Grana Padano

Tomato Sauce, Basi l ,  Mozzarella, Anchovy, Grana Padano

Tomato Sauce, Mushrooms, Olive, Carciofi, Mozzarella, Grana Padano, Prosciutto Cotto

Tomato Sauce, Basi l ,  Mozzarella, Anchovy, Capers, Garl ic,  Oregano, Cherry Tomato, Grana Padano

Tomato Sauce, Spicy Salami, Basi l ,  Grana Padano, Mozzarella

Tomato Sauce, Salsiccia, Assorted Mushrooms, Basi l ,  Mozzarella, Grana Padano

1,700

2,400

マルゲリータ Hokkaido

北海道チーズのピッツァ

Margherita Hokkaido

Formaggi Hokkaido

2,800

2,200

1,900

1,700

1,900

2,000

ドック

マルゲリータ ブッファラ

マルゲリータ プローヴォラ

マルゲリータ ビアンコ

マルゲリータ フィレット

黄金のマルゲリータ　

D.O.C

Margherita Buffala

Margherita Provola

Margherita Bianco

Margherita Fillet

Golden Margherita

MARGHERITA マルゲリータ

2,600

1,800

2,200

1,900

2,100

2,200

(1,870)

(2,640)

(3,080)

(2,420)

(税込 2,090)

(1,870)

(2,090)

(2,200)

(2,860)

(1,980)

(2,420)

(2,090)

(2,310)

(2,420)

プロシュート

アンチョビ

カプリチョーザ

ロマーナ

ディアボラ ロッソ

サルシッチャ エ フンギ

Prosciutto

Anchovies

Capricciosa

Romana

Diavola Rosso

Funghi e Salsiccia

TOMATO SAUCE トマトソース

HOKKAIDO PIZZA 北海道ピッツァ

※ サービス料としてお 1人様 ¥300 (¥330)頂戴いたします　※価格は税抜き、()内は税込み表記
A service charge of 330 JPY per person will be added during din ner time. Prices above exclude tax,()prices include tax.



バジルのジェノベーゼソース、モッツァレラチーズ、グラナパダーノ、本日のおすすめ具材

トマトソース、リコッタチーズ、バジル、サラミ、プロシュートコット

ミニトマト、オレガノ、バジル、モッツァレラチーズ、燻製モッツァレラチーズ、グラナパダーノ

モッツァレラチーズ、生ハム、ルーコラ、グラナパダーノ

卵、マッシュルーム、バジル、生ハム、モッツァレラチーズ、グラナパダーノ、トリュフオイル

卵、マッシュルーム、トリュフクリーム、バジル、プロシュートコット、モッツァレラチーズ、グラナパダーノ

サラミ、知床鶏もも肉、ンドゥイヤ、モッツァレラチーズ、グラナパダーノ

ベシャメルソース、ゴルゴンゾーラチーズ、アジアーゴチーズ、モッツァレラチーズ

サルシッチャ、フリアリエッリ、燻製モッツァレラチーズ、モッツァレラチーズ、グラナパダーノ

Basil  Genovese Sauce, Mozzarella, Grana Padano, Today’s Special Ingredients

Tomato Sauce, Ricotta, Basil, Salami, Prosciutto Cotto, Mozzarella, Grana Padano

Cherry Tomato, Oregano, Basil,  Mozzarella, Smoked Mozzarella, Grana Padano

Mozzarella, Prosciutto, Arugula, Grana Padano

Egg, Mushroom, Basi l ,  Prosciutto, Mozzarella, Grana Padano,Truffle Oil

Egg, Mushroom, Truffle Cream, Basi l ,  Prosciutto Cotto, Mozzarella, Grana Padano

Salami, Chicken, Nduja, Mozzarella, Grana Padano

Bechamel Sauce, Gorgonzola, Asiago, Mozzarella, Grana Padano, Scamorza, Italian Bio Honey

Salsiccia, Friariel l i ,  Smoked Mozzarella, Mozzarella, Grana Padano

2,500

2,500

ジェノベーゼ

リピエーノ（包み込みピッツァ）

Genovese

Ripieno

FANTASIA ファンタジア

2,000

2,900

2,700

2,800

2,400

2,600

2,500

レッジーナ

ビアンカネーベ

ビスマルクビアンコ

ビスマルク トリュフ (トリュフクリームのビスマルク)

ディアボラ ンドゥイヤ

４種類のチーズ

コンドル

Reggina

Biancaneve

Bismarck Bianco

Bismarck al Tartufo (Truffle-Cream Bismarck)

Diavola 'Nduja

Quattro Formaggi

Condor 

NO TOMATO SAUCE トマトソースなし

(2,200)

(3,190)

(2,970)

(3,080)

(2,640)

(2,860)

(2,750)

(2,750)

(2,750)

(1,760)

(1,980)

(2,200)

(2,090)

トマトソース、にんにく、オレガノ、バジル、ミニトマト

シラス、トマトソース、オレガノ、アンチョビ、ケッパー,にんにく、ミニトマト、イタリアンパセリ

トマトソース、イタリア産ツナ、オレガノ、、アンチョビ、ケッパー、にんにく、玉ねぎ

トマトソース、オレガノ、にんにく、キノコMIX、、バジル、ミニトマト

Tomato Sauce, Garl ic,  Oregano, Basi l ,  Cherry Tomato

Whitebait,  Tomato Sauce, Oregano, Anchovy, Capers, Garl ic,  Cherry Tomato, Ital ian Parsley

Tomato Sauce, Ital ian Tuna, Oregano, Anchovy, Capers, Garl ic,  Onion

Tomato Sauce, Oregano, Garl ic,  Assorted Mushrooms, Basi l ,  Cherry Tomato

1,600

1,800

2,000

1,900

マリナーラ

チチニエッリ（シラスのマリナーラ）

マリナーラ トンノ（イタリア産ツナのマリナーラ）

マリナーラ コン フンギ

Marinara

Cicenielli (Whitebait Marinara)

Marinara Tonno

Marinara con Funghi

MARINARA マリナーラ

グラナパダーノ、スカモルツァチーズ、イタリア産BIOはちみつ

モッツァレラチーズ、グラナパダーノ

※ サービス料としてお 1人様 ¥300 (¥330)頂戴いたします　※価格は税抜き、()内は税込み表記
A service charge of 330 JPY per person will be added during din ner time. Prices above exclude tax,()prices include tax.



Rustic Mix Salad with Anchovy Dressing

Smoed Chicken & Mashrooms with Cheeses

1,800

2,500

1,800

2,400

1,900

2,500

名物 窯焼きニョッキ ４種類のチーズ

旭高砂牛のナポリ風ジェノベーゼ “パッケリ”

フレッシュトマトとバジルのスパゲティー

海老とポルチーニのパスタ “ヴェスビオ”

厚岸アサリとズッキーニのナポリ風リングイーネ

望来豚の自家製パンチェッタの

Signature Wood-Fired Gnocchi with Four Cheeses

Hokkaido Beef  Neapolitan Style Genovese “Paccheri”

Spaghetti with Fresh Tomato & Basil, topped with Stracciatella Cheese

Vesuvio Pasta with Shrimp & Porcini Mushrooms

Linguine with Akkeshi Clams & Zucchini 

Homemade Pork Pancetta Fettuccine with Truffle Cream

650

980

1,080

1,280

パターテ (フライドポテト)

アンジェロッティ

べルドゥーレ

カラマリ (イカのセモリナ粉のフリット)

Patate (French Fries)

Angelotti

Verdure

Calamari

FRITTO フリット(揚物)

1,200

1,300

イスキア風サラダ

桜姫鶏のシーザーサラダ

(田舎風MIXサラダ アンチョビ風味のドレッシング)

(スモークチキンと十勝マッシュルームのサラダ たっぷりのチーズ削り)

Ischia Style Salad

Chicken Caesar Salad

INSALATA サラダ

600

600

自家製ピクルス

オリーブ盛り合わせ

Homemade Pickles

Olive platter

STUZZICHINO ワインのおつまみ

PASTA パスタ

800

3,500

Ask

スペイン産生ハム（ハモンセラーノ）

ミニトマトとファットリア

ホタテの窯焼き、香草パン粉焼き

鮮魚のカルパッチョ

Spanish Jamón Serrano

Caprese with Cherry Tomatoes & Fattoria Bio Burrata

Wood-Fired Scallops with Herb Bread Crumbs

Fresh Fish Carpaccio

ANTIPASTO アンティパスト(前菜)

(1,980)

(2,750)

(1,980)

(2,640)

(2,090)

(2,750)

(715)

(1,078)

(1,188)

(1,408)

(660)

(660)

(1,320)

(1,430)

(880)

(3,850)

 (ピッツァ生地のフリット フレッシュトマトのソース)

ストラッチャテラチーズのせ

（茄子とチーズとトマトの重ね窯焼きグラタン）

（Chefのおすすめ前菜盛り合わせ）

（生ハム、サラミなどの盛り合わせ）

1,200

Per Person 1人前 1,500

2,000

パルメジャーノ メランザーネ

アンティパスト ミスト

アフェタートミスト

Parmigiana di Melanzane

Antipasto Misto (Chef ’s Selection of  Appetizers)

Affettato Misto (Assorted Prosciutto & Salami)

(1,320)

(1,650)

(2,200)

FATTORIA BIO Cheese Platter
crafted in Hokkaido by Italian cheesemaker Giovanni,
using Hokkaido milk
イタリアチーズ職人ジョバンニ氏が北海道の牛乳で作り上げる
FATTORIA BIOのチーズ
チーズの盛り合わせ

2,000

トリュフクリームフェトチーネ カルボナーラ

bioブラータチーズのカプレーゼ

1,700
(1,870)

1,500
(1,650)

(2,200)

Hokkaido Fattoria BIO Caciocavallo
Cheese Steak
北海道ファットリアBIOのカチョカバロチーズの
ステーキとおいしいアンチョビ

※ サービス料としてお 1人様 ¥300 (¥330)頂戴いたします　※価格は税抜き、()内は税込み表記
A service charge of 330 JPY per person will be added during din ner time. Prices above exclude tax,()prices include tax.

 (野菜のフリット ジョバンニの燻製チーズをたっぷりかけて)



※写真はイメージです ※価格は税抜き、()内は税込み表記 ※Photo is a simulation ※Prices above exclude tax,()prices include tax.
※17時以降サービス料￥330頂戴します。Please be informed that we charge ¥330 for service charge to the final bill after 5pm.

DOLCE MENU

Classic Tiramisu

Raspberry Tiramisu

Caramel Apple Tiramisu

Zuccotto

¥880

¥880

¥880

¥880

(¥968)

(¥968)

(¥968)

(¥968)

¥880

¥880

¥880

(¥968)

(¥968)

(¥968)

Baba (Rum Baba)

Crema Catalana

Torta Caprese

※画像はイメージです。 

ティラミス プレーン

ティラミス 木苺

ティラミス りんごキャラメル

ズコット

ババ

カタラーナ

トルタカプレーゼ

マスカルポーネとエスプレッソのクラシカルハーモニー

フルーティーに仕上げた甘酸っぱいピンキーティラミス

リンゴとキャラメルがふわっと香る大人ティラミス

ナッツ入りクリームのフィレンツェ生まれのドーム型ケーキ

芳醇なラム酒がしっとりと染み込んだナポリ伝統のスイーツ

カリカリのキャラメリゼと広がる卵と生クリームのコクが絶妙なカタラーナ

チョコ好き必見！カプリ島から届いた濃厚アーモンドチョコケーキ



食後酒のご用意もあります。詳しくはスタッフまでお申し付けください。
Digestifs are available. Please ask our staff for details.

※17時以降サービス料￥330頂戴します。Please be informed that we charge ¥330 for service charge to the final bill after 5pm.

スウィートアイコン
SWEET ICON

Coffee
コーヒー

¥420(¥462)

Iced Coffee
アイスコーヒー

¥420(¥462)

Iced Cafe latte
アイスカフェラテ

¥650(¥715)

Iced Tea
アイスティー

¥550(¥605)

Cafe Latte
カフェラテ

¥650(¥715)

Cappuccino
カプチーノ

¥650(¥715)

Espresso
エスプレッソ

Double ¥620(¥682)

Tea
紅茶

¥550(¥605)

コーヒー ＆ ティー
COFFEE AND TEA

Espresso × Orange
アメリカーノ オレンジ

¥700(¥770)

Matcha Latte × Peanut
抹茶  ピーナッツ

¥700(¥770)

Cocoa × Mint Latte
ココアミント

¥700(¥770)

Strawberry Latte × Cocoa
ストロベリーココア

¥750(¥825)

Matcha Latte × Straberry
抹茶  ストベリーラテ

¥750(¥825)




