
毛利クリスマスメニュー w128 x h182mm

表面 裏面

★ はお料理に合わせてグラスワインご用意いたします　一杯からでもお楽しみいただけます
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Dolce Torta di Chocolate Natale

トルタ ディ チョコラータ ナターレ

Buon Natale クリスマスディナーコース

Moet & Chandon Imperial

モエ エ シャンドン モエ アンペリアル
1,400( 税込 1,540)

Antipasto Bruschetta with Scallop,
Celery Root Puree and Pancetta

帆立と根セロリのピューレ ビゴール豚のパンチェッタ
ブルスケッタ

Antipasto Red Bream, Myoga and Fruit Tomato Salad
with Horseradish

金目鯛 茗荷  フルーツトマト サラダ仕立て
山ワサビのアクセント
Moet & Chandon Imperial

モエ エ シャンドン モエ アンペリアル
1,400( 税込 1,540)

Pesce Roasted Flounder
with Noilly Cream and Seaweed Butter

平目のロースト
ノイリークレマと海藻バター
Terrazas Reserva Chardonnay

テラザス レゼルヴァ シャルドネ
700( 税込 770)

Pasta Tagliolini Genovese
with Fresh Sea Urchin

生雲丹をのせたジェノヴェーゼ タリオリーニ 
Gin no Shizuku Sauvignon Blanc

ぎんの雫 ソーヴィニョンブラン
910( 税込 1,001)

Secondo Roasted Duck
with Kikuimo Potato Puree and Truffle Sauce

鴨のロースト
菊芋のピューレとトリュフのソース
Barolo Casetta

バローロ カゼッタ
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★ 1,400( 税込 1,540)


