
120*225

¥6,800（税込）

聖夜の前菜盛り合わせ
オマール海老のエチュベとハーブのインサラティーナ

紅ズワイガニのアランチーニ
プロシュート＆サラミ

カプレーゼ
Etuvée of Lobster with Herbs Insalatina, 

Red Snow Crab Arancini, Prosciutto & Salam, Caprese

Antipasto

王妃の愛した マルゲリータ
Margherita ~Tomato Sauce, Basil, Mozzarella~

Pizza

黒トリュフのクリーム タリアテッレ
Cream Tagliatelle with Black Truffle

Pasta

国産牛のサーロイン ポルチーニ茸ときのこのソース
Japanese Beef Sirloin with Porcini and Mushroom Sauce

Carne

カカオとヘーゼルナッツのタルト なめらかパンナコッタ添え
コーヒー

Cocoa and Hazelnut Tart with Smooth Panna Cotta with Coffee

Dolce & Caffe

May Santa Claus
bring everything you wished for.

スパークリングワイン
Sparkling Wine

Aperitivo

※本コースはご予約のみとさせていただきます ※本コースは２名様より承ります
※サービス券、クーポンとの併用はできません

黒毛和牛 web 掲載用



Antipasto Misto
聖夜の前菜盛り合わせ
オマール海老のエチュベとハーブのインサラティーナ、
紅ズワイガニのアランチーニ、プロシュート＆サラミ、
カプレーゼ
Etuvée of Lobster with Herbs Insalatina, 
Red Snow Crab Arancini, Prosciutto & Salam, Caprese

¥1,880 (￥2,068)

Carne
国産牛のサーロイン ポルチーニ茸ときのこのソース
Japanese Beef Sirloin with Porcini and Mushroom Sauce

¥3,480 (￥3,828)

Pizza
ピッツァ ナターレ ～5種のシーフードとバジルクリーム～
バジルクリーム・モッツァレラ・エリンギ・しめじ・舞茸・にんにく・
イタリアンパセリ・帆立・ムール貝・エビ・いくら・スモークサーモン・
粉チーズ・松の実・ディル・チャービル
Basil Cream, Mozzarella, King Oyster Mushrooms, Shimeji
Mushrooms, Maitake Mushrooms, Garlic, Italian Parsley,
Scallops, Mussels, Shrimps, Salmon Roe, Smoked Salmon,
Grated Cheese, Pine Nuts, Dill, Chervil

Ⓢ ¥2,900 (￥3,190) Ⓜ ¥3,100 (￥3,410)

Pasta
黒トリュフのクリーム タリアテッレ
Cream Tagliatelle with Black Truffle

¥2,380 (￥2,618)

Dolce
カカオとヘーゼルナッツのタルト なめらかパンナコッタ添え
Cocoa and Hazelnut Tart with Smooth Panna Cotta

¥800 (￥880)
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