
春色フェアメニュー
季節メニュー  3 品パターン

2015 SPRING COLOR  FAIR

ピッツァ・チャオベッラ  Pizza Ciao Bella
[ たけのこ ・サルシッチャ・チェリートマト・バジル・アンチョビ・ニンニク
リコッタ・スモークモッツァレラ・モッツァレラ]

M size ¥2,000 (税込 ¥2,160)S size ¥1,600 (税込 ¥1,728)

PIZZA ANTIPASTO

¥400 (税込 ¥432)

春キャベツと桜海老のブルスケッタ
Spring Cabbage and Sakura Shrimp Bruschetta

INSALATA

¥800 (税込 ¥864)

ロメインレタスのミモザ風サラダ
Romaine Lettuce Mimosa Salad

2015.3.5 - 4.6

Astoria Rosé Fashion Victim
アストリア ロゼ ファッション ヴィクティム (写真左 )

Poggiotondo Rosato
ポッジョトンド ロザート (写真右 )

¥4,500 ( 税込 ¥4,860)

¥3,500 ( 税込 ¥3,780)

春色ロゼワインをお料理と合わせて
日本の旬をお楽しみくださいSpring Color春色フェアー

サルヴァトーレから春色のおくりもの
ワインクラブプレミアム会員 20% OFF



Astoria Rosé Fashion Victim
アストリア ロゼ ファッション ヴィクティム
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スパークリング・ワイン
ファッション性に富むヴェネト州のアストリア社が作る。
淡いローズの色合いに上品で新鮮なラズベリーや
白い花の香りが印象的。

Poggiotondo Rosato
ポッジョトンド ロザート

¥4,500 ( 税込 ¥4,860)

¥3,500 ( 税込 ¥3,780)

スティル・ワイン

産地 : イタリア ヴェネト　葡萄品種 : グレラ　ピノ・ネロ

産地 : イタリア トスカーナ　葡萄品種 : サンジョヴェーゼ

Italia Veneto                                      Glera, Pinot Nero

Italia Toscana                                         Sangiovese

天才醸造家アルベルト・アントニーニ監修。
バイオダイナミック農法の自然派ワイン。
イチゴやチェリーの甘い香りが優しく、
口当たりはフレッシュでドライ。
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ワインクラブプレミアム会員 20% OFF




